
BREAKFAST
DESAYUNO
PETIT-DÉJEUNER

AMERICAN STYLE · AMERICANO · AMÉRICAIN

Slices of toast, butter and jam, hash browns, eggs (fried or scrambled), and your 
choice of Ham, Bacon or Sausage.
Rebanadas de pan tostado, Mantequilla & Mermelada, Hash Browns, Huevos (fritos 
o revueltos) y a elección: Jamón, Tocineta o Salchichas.
Tranches de pain grillé, beurre et confiture, pommes de terre rissolées, œufs (frits 
ou brouillés), et votre choix entre jambon, bacon ou saucisse.

LOCAL STYLE · ESTILO LOCAL · STYLE LOCAL

Gallo pinto Eggs (fried or scrambled) Fried Ripe Plantains, Tortillas, White 
cheese, Fruit order, Sour Cream.
Gallo pinto, Huevos (fritos o revueltos), Plátanos maduros, Tortillas, Queso blanco, 
Orden de frutas, Natilla.
Gallo pinto, Œufs (frits ou brouillés), Bananes mûres, Tortillas, Fromage blanc, 
Assiette de fruits, Natilla.

LIGHT STYLE · ESTILO LIGHT · DÉJEUNER LÉGER

Sliced fresh fruits Yogurt. 
Plato de frutas frescas en rodajas & Yogurt.
Fruits frais tranchés et yaourt.

SALMON BAGEL · BAGEL DE SALMON · BAGEL DE SAUMON

Bagel, Salmon, Red Onion, Capers, Cream Cheese, Lemon.
Bagel, Salmon, Cebolla morada, Alcaparras, Queso crema, Limon.
Bagel, saumon, oignon rouge, câpres, fromage à la crème, citron.

CONTINENTAL

Sliced toasted bread, Butter and Jam, Fresh fruits.
Rebanadas de pan tostado Mantequilla & Mermelada Frutas frescas.
Tranches de pain grillé, Beurre et confiture, Fruits frais.

PANCAKES · PANQUECAS

3 Pancakes, butter, maple syrup or honey.
3 Panquecas, mantequilla, miel de maple o miel de abeja.
3 Pancakes, beurre, sirop d'érable ou miel.

6:30 AM to 10:00 AM COFFEES
CAFÉS

TEA
TÉ
THÉ

CHOCOLATE  ·  CHOCOLAT

CAPPUCCINO

COFFEE WITH MILK  ·  CAFÉ CON LECHE ·  CAFÉ AU LAIT

SHORT  ·  CORTADO  ·  CAFÉ COURT

MILK  ·  LECHE  ·  LAIT

CHOCOCCINO

MOCHACCINO

AMERICANOEXPRESSO

BLACK TEA  ·  TE NEGRO ·  THÉ NOIR

GREEN TEA  ·  TE VERDE ·  THÉ VERT

DIGESTIVE TEA  ·  TE DIGESTIVO ·  THÉ DIGESTIF

MINT  ·  MENTA  · MENTHE 

CHAMOMILE  ·  MANZANILLA  · CAMOMILLE

NATURAL JUICE
JUGOS NATURALES
JUS NATUREL

MELON  ·  MELÓN

PINEAPPLE  ·  PIÑA  ·  ANANAS

WATERMELON  ·  SANDÍA  ·  MELON D'EAU

FRUIT MIX  ·  MIX DE FRUTAS  ·  MÉLANGE DE FRUITS

GREEN  ·  VERDE  ·  VERT

ORANGE  ·  NARANJA

MENU



LUNCH ALMUERZO DÎNER

ENTREÉ
ENTRADAS

CREAM OR SOUP OF THE DAY
CREMA O SOPA DEL DÍA
CRÈME OU SOUPE DU JOUR

TROPICAL SALAD
ENSALADA TROPICAL
SALADE TROPICALE

CESAR SALAD
ENSALADA CESAR
SALADE CESAR

FISH CEVICHE
CEVICHE DE PESCADO
CEVICHE DE POISSON

SUMMER ROLL
ROULEAU D'ÉTÉ

DESSERTS
POSTRES

CARAMEL FLAN
FLAN DE CARAMELO
FLAN AU CARAMEL

BROWNIES DE CHOCOLATE
CHOCOLATE BROWNIE
BROWNIE AU CHOCOLATE

ICE CREAM CUP
COPA DE HELADO
COUPE DE GLAC

12:00 PM to 3:00 PM

MAIN COURSE
PLATOS FUERTES
PLATS PRINCIPAUX

CHICKEN WINGS WITH BBQ SAUCE
ALITAS DE POLLO EN SALSA BBQ
AILES DE POULET À LA SAUCE BBQ

CHICKEN FINGERS W/ HONEY MUSTARD
DEDOS DE POLLO EN MOSTAZA MIEL
DOIGTS DE POULET À LA MOUTARDE AU MIEL

QUESADILLA CHEESE, MEAT OR CHICKEN
QUESADILLA DE QUESO, RES O POLLO
QUESADILLA AU FROMAGE, AU BOEUF OU AU POULET

FAJITAS CHICKEN, MEAT OR VEGGIE
FAJITAS: POLLO, CARNE O VEGETARIANAS 
FAJITAS : POULET, VIANDE OU VÉGÉTARIENNE

WRAP CHICKEN OR VEGGIE
WRAP DE POLLO O VEGETARIANO
WRAP AU POULET OU VÉGÉTARIEN

RICE SHRIMP OR CHICKEN
ARROZ DE CAMARONES O POLLO
RIZ AUX CREVETTES OU AU POULET

HAMBURGER
HAMBURGUESA

TYPICAL COSTA RICAN CASADO:
CHICKEN, BEEF, VEGGIE OR FISH.
CASADO: POLLO, CARNE, VEGGIE O PESCADO 
“CASADO” TYPIQUE DU COSTA RICAIN AVEC : 
POULET, BOEUF, VÉGÉ OU POISSON.

CLUB SANDWICH

TUNA POKE

PASTA BOLOGNESE

CHEF’S SPECIAL
ESPECIAL DEL CHEF
SPÉCIAL CHEF

DINNER CENA SOUPER

ENTREÉ
ENTRADAS

MEAT CARPACCIO
CARPACCIO DE CARNE
CARPACCIO DE VIANDE

CAESAR SALAD
ENSALADA CESAR
SALADE CESAR

CAPRESE SALAD
ENSALADA CAPRESE
CAPRESE SALAD

SPRING ROLLS
ROULEAUX DE PRINTEMPS

CREAM OR SOUP OF THE DAY
CREMA O SOPA DEL DÍA
CRÈME OU SOUPE DU JOUR

MAIN COURSE
PLATOS FUERTES
PLATS PRINCIPAUX

FISH FILLET WITH GARLIC SAUCE
FILETE DE PESCADO AL AJILLO
FILET DE POISSON À L'AIL

COCONUT SHRIMPS
CAMARONES AL COCO
CREVETTE À LA NOIX DE COCO

CHICKEN OR VEGETARIAN PAD THAI
PAD THAI POLLO O VEGETARIANO
PAD THAI POULET OU VÉGÉTARIEN

ROAST BEEF WITH TAMARIND
ROAST BEEF EN SALSA DE TAMARINDO
RÔTI DE BOEUF À LA SAUCE TAMARIN

MUSHROOMS SAUCE BEEF TIPS
PUNTAS DE LOMITO EN SALSA DE HONGOS
CONSEILS LOMITO À LA SAUCE AUX CHAMPIGNONS

FAJITAS CHICKEN OR VEGGIE
FAJITAS DE POLLO O VEGETARIANO
FAJITAS AU POULET OU VÉGÉTARIENNES

BBQ RIPS
COSTILLAS BBQ
CÔTES BBQ

CHEF’S SPECIAL
ESPECIAL DEL CHEF
SPÉCIAL CHEF

PASTA   SAUCES
PÂTES   SALSAS

FUSILLI   CHECCA
PENNE   BOLOGNESE
SPAGHETTI  ALFREDO
   CARBONARA

ICE CREAM FRUIT COCKTAIL
COCTEL DE FRUTAS CON HELADO
COCKTAIL DE FRUITS AVEC GLACE

ICECREAM CUP
COPA DE HELADO
COUPE DE GLACE

CITRUS PIE
PIE CITRICO
TARTE AUX AGRUMES

TIRAMISU
DESSERTS
POSTRES

6:00 PM to 10:00 PM

MENU

SNACKS
COLLATIONS

10:00 AM to 6:00 PM
FRENCH FRIES
PAPAS FRITAS
FRITES

TICO TACOS
TACOS A LA TICA QUESADILLA HAMBURGER

HAMBURGUESA

ICE CREAM FRUIT SALAD
ENSALADA DE FRUTAS CON HELADO
SALADE DE FRUITS AVEC GLACE

HOT DOG NACHOS
HUMMUS & CRUDITE
HUMMUS Y VEGETALES CRUDOS
HOUMOUS ET CRUDITÉS


